Liebe Kunden,

der Sommer ist in den letzten Zligen
und beschert uns hoffentlich noch
ein paar laue Abende zum GenieBBen.
Passend dazu stellen wir IThnen in der
neuesten Ausgabe unserer Marktzei-
tung die erfrischenden Tonics und
Sodas von Thomas Henry vor, mit
denen Sie sich Ihren ganz persodn-
lichen prickelnden Cocktail mixen
kénnen. Auch abseits der bunten
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Produktpalette haben wir natirlich
wieder spannende Geschichten aus
unserem Markt flr Sie parat.

Mit Lilija Scheller und Jan Spiecker-
mann stellen wir Ihnen zwei ech-
te Experten aus unserer Kase- und
Fleischabteilung vor, die sich seit
Kurzem offiziell Sommeliére bzw.
Sommelier nennen dirfen. AuBer-
dem verstarken seit August finf
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Seite 2 und 3

Zwed frifch gebackene
Ponuneliers im Portrit
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Fiinf neue Azubif forgen
, fur frischen Wind
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. Prickelnd genieflen nut

Thormas Hewny

neue Azubis das Team in Neugraben
und sorgen fir frischen Wind. Wer
hinter den jungen Gesichtern steckt,
erfahren Sie auf den folgenden Sei-
ten. Zu guter Letzt prasentieren wir
Ihnen wieder aktuelle Neuheiten im
Markt, die kommenden Veranstal-
tungen in unseren Markten und zu-
dem prickelnde Ciders aus unserem
Sortiment. Viel SpaBB beim Stobern!
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In Neu Wulmstorf gibt es kaum jemanden, der Jan Spieckermann nicht kennt.
~Wenn ich mit meiner Frau spazieren gehe, dann ist sie immer sehr verwundert,
wie viele Menschen mich ansprechen®, sagt der 50-Jahrige mit einem schelmi-
schen Lacheln im Gesicht. Grund fur Spieckermanns groBen Bekanntheitsgrad ist
nicht nur seine sympathische, offene Art, sondern vor allem sein Sachverstand und
seine Leidenschaft fur das Fleischerhandwerk.

Der in Finkenwerder geborene Fleischexperte half bereits mit drei Jahren im elterli-
chen Betrieb aus und bekam den Umgang mit Fleisch und Wurst somit quasi in die
Wiege gelegt. 1985 begann Spieckermann schlieBlich in einem mittelstandischen
Fleischerbetrieb seine Ausbildung, die er 1988 erfolgreich abschloss. 1991 machte
er seinen Meister, bevor er von 1993 bis 2003 eine eigene kleine Schlachterei in
Finkenwerder betrieb. , Der Betrieb lief super, bis mich der Vermieter letztlich von
heute auf morgen rausschmiss. Ich hatte gerne weitergemacht, aber so war es
halt®, berichtet der groBB gewachsene Fleischer in seiner gewohnt lockeren Art.
Nach einer weiteren Tatigkeit als Betriebsleiter in der altesten Privatfleischerei Ham-
burgs heuerte Spieckermann im Jahr 2009 schlieBlich bei Warncke’s EDEKA Frische-
center in Neu Wulmstorf an und schrieb fortan zusammen mit dem gesamten Team
eine bis heute andauernde Erfolgsgeschichte. ,Inhaber Wilfried Warncke vertraute
mir von Anfang an und Ubergab die Fleischtheke vertrauensvoll in meine Hande.
Ich kann dort machen, was ich will, sowohl in Sachen personeller Besetzung als
auch in der Sortimentsgestaltung", so Spieckermann, der ein wahrer Perfektionist
ist und die Auslage jeden Morgen frisch bestlickt: ,Bei mir liegt nur frische Ware
hinter dem Tresen und das gebe ich auch an meine Mitarbeiter weiter."

Viel gibt es nicht, was Jan Spieckermann noch nicht erlebt oder erlernt hat, eine
ganz neue Erfahrung war fir den charismatischen Experten jedoch die Fortbildung
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| TJan ?pcec/(enmam Fleisch§onunelier aus Letdemfchaﬂ

Mk | zungen waren anspruchsvoll. Die Inhalte waren extrem span-

W beispielsweise das neue Lamm vom schottischen Weideochsen mitge-

Bei nir liegt nur frifche Ware hinter den |
Tregen. Diegen Grundfatz gebe ich auch an

alle Mitapbeiter o welter." :
Tan ?pwckenmam

zum zertifizierten Fleischsommelier, die er im Juni dieses Jahres
erfolgreich absolviert hat. Zusammen mit 84 weiteren Fleischern
aus dem gesamten Bundesgebiet nahm Spieckermann an einem
zweiwobchigen Lehrgang teil und lernte dort von morgens bis
abends alles, was man Uber Fleisch wissen muss. ,Wir waren
dort ein elitarer Kreis, denn schon die Bewerbungsvorausset-

nend. Von Ernahrungslehre uber die Kulturgeschichte des
Fleisches bis hin zur Zerlegung - wir bekamen eine Menge
Input und es gab sogar ein paar neue Cuts an die Hand, die

ich noch nicht kannte®, berichtet der Fleischsommelier, der
seine Prifung mit 95 von 100 Punkten abschloss. ,Normaler-
weise geht fiir mich nichts unter 100 Prozent und das gebe ich auch Y
an meine Mitarbeiter und Azubis weiter. Allerdings hatte es die Prifung
wirklich in sich", so Spieckermann, fir den neben dem prestigetrachtigen
Titel und den neuen Erfahrungen auch die neuen Bekanntschaften, die er |
beim Lehrgang machen durfte, besonders wertvoll waren.

»Man hat sich ausgetauscht und dazugelernt. Vom Lehrgang habe ich

( bracht. Dort habe ich erfahren, wo ich es bekommen kann und jetzt

liegt es bei uns in der Auslage. Das Fleisch hat Premiumqualitat, genau

wie das Label-Rouge-Geflligel, das ebenfalls bei uns in Neu Wulmstorf
erhaltlich ist", sagt Spieckermann, der allen Fleischliebhabern gerne

mit Rat und Tat zur Seite steht und ganz sicher fir jeden den passen-

den Tipp zur perfekten Zubereitung parat hat. L




Lc'(c]a Peheller -
zena'ﬁ'zc'er»te
Genuffexpertin

Egal ob Kdse aus aller Welt oder direkt
aus der Region. Die groBe Kasetheke
in Warncke’s EDEKA Frischecenter bie-
tet einzigartige Vielfalt. Hauptverant-
wortlich fir die Kaseabteilung ist Lilija
Scheller. Die Hamburgerin ist eine aus-
gewiesene Expertin auf ihrem Gebiet
und darf sich seit September 2017 of-
fiziell Kdse-Sommeliére nennen. ,Die
Ausbildung zur Kase-Sommeliére wollte
ich schon immer machen, im vergan-
genen Sommer hat es dann endlich
geklappt. Der Lehrgang dauerte zwei
Wochen. AnschlieBend stand eine Pri-
fung an, die ich mit Bravour bestanden
habe. Der Titel Kase-Sommeliére ist

eine Zusatzqualifikation, er macht aus
einer Kaseverkauferin eine Genuss-Ex-
pertin. Um Uberhaupt fir die Weiterbil-
dung zugelassen zu werden, muss man
ausreichend Vorkenntnisse vorweisen
kdénnen. Dank meiner langjahrigen Er-
fahrung wurde ich aber zugelassen. Da-

riber bin ich sehr froh, denn ich habe

viel dazulernen dlrfen®, erklart die
Frohnatur.

Wahrend des Seminars tauchte Lilija
Scheller also noch tiefer in die vielfal-
tige Welt des Kases ein und beschéaf-
tigte sich zusammen mit den weiteren
Teilnehmern intensiv mit den Themen-
gebieten rund um das allseits beliebte
Milcherzeugnis. Dazu zahlte auch das
schier unendliche Geschmacksvokabu-
lar, welches von sandig, nussig Uber
weinig bis hin zu schmierig und muffig
reicht. AuBerdem wurden verschiedene
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Echten Weinkennern sind die edlen Tropfen
von der Privatkellerei Willy im  wlrttembergi-
schen Weinort Nordheim sicher ein Begriff. Flr alle Liebhaber und auch fiir die, die noch
nicht in den Genuss der hochwertigen Weine vom traditionsreichen Familienbetrieb ge-
kommen sind, bietet unser Weinabend mit der Verkostung verschiedener Weine aus dem
Hause Willy die ideale Mdéglichkeit, in stilvollem Ambiente in die vielfaltigen Geschmacks-
welten einzutauchen. Fir kleine Snacks zwischendurch ist natlrlich auch gesorgt. Tickets
fur die Veranstaltung kénnen Sie an der Info in unserem Markt in Neugraben erwerben.

Downerftag

Schneidetechniken ausprobiert und die
Inhalte Hygiene, gekonntes Arrangieren
sowie die Frage nach guten Kombinati-
onen behandelt. ,Kadse ist ja vielfaltig
verwend- und kombinierbar. Als echter
Experte muss man daher auch Auskunft
Uber perfekte Beilagen wie Bier, Wein,
Honig, Feigen, Nisse, Obst oder Senf-
soBen geben kdnnen®, schildert Schel-
ler die hohen Anforderungen an die
Sommeliére-Ausbildung, die in einer
auBert anspruchsvollen Abschlusspri-
fung gipfelte.

Zurick an der Bedientheke in Warn-
cke’s EDEKA Frischecenter in Neugraben
glanzt Lilija Scheller seit ihrer bestande-
nen Prufung nun mit noch mehr Kom-

petenz, die auch die Kunden begeistert.
rf\ in Neu Wulmstorf /

Unfere neuen Wm«g&ze(t@n

7 bif 20 Uhr
in Neu Wulmstorf

inkl. Speisen und Getranke
pro Person

Liebe Kunden,

bitte beachten Sie bei Ihrem nachsten
Einkauf unsere neuen Ladenzeiten.
Ab dem 1. September ist
Warncke's EDEKA Frischecenter
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Ein ganz heiBer Import erreichte vor Kurzem - I AR RS e .
die Kdasetheke von Warncke's EDEKA Frische- \
center. Aus dem italienischen Trentino wurde ein
30-kg-schwerer
der 2016 gereift ist und durch einen einmaligen
Geschmack glanzt. Nach einer Stunde harten
Kampfes war der Kase endlich ,,gekdpft" und konn-
te den neugierigen Kunden angeboten werden.
Sie wollen den exklusiven Kase auch probieren?
Dann kommen Sie, solange der Vorrat reicht, bei
uns vorbei und lassen Sie sich den schmackhaften
italienischen Koloss nicht entgehen.
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Franzésischer Genuss in Warncke’s EDEKA Frischecen-
ter in Neugraben. Entdecken Sie das Flair der Grande
Nation mit landestypischen Kdstlichkeiten wie luftigen
Baguettes, leckerem Kase und extravaganten Des-
= serts. Passend dazu bieten wir Ihnen zudem exklusive
franzdsische Weine an. Das Team von Warncke's EDE-
' KA Frischecenter freut sich auf einen unvergesslichen
481 = Abend mit Ihnen. Karten fur die Veranstaltung sind im
Markt in Neugraben erhaltlich.

Parmesankase-Laib  geliefert,
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Daf Azubi-Guintett im Kurzportrat

Phillip -Benenqun- ~ 3

B

Der 21-Jahrige ist der einzige Mann in der Flinferriege. Seit November 2017
hat der Hamburger bereits als Aushilfe im Markt gearbeitet und sich nun ent- -
schieden, eine Ausbildung zum Verkaufer im Einzelhandel in Warncke's EDEKA | ¥

Frischecenter zu absolvieren. Seine Lehre zum Elektriker brach Berendsen ab, § "
um einen Neuanfang zu wagen. Nun freut sich der sympathische FuBballfan
auf die Ausbildung im Markt, wo er sich besonders in der Getrankeabteilung
pudelwohl fihlt.

_

Auch Nina Burmester hat bereits Erfahrung in Warncke’s EDEKA

.,¢ p—— Frischecenter sammeln kénnen. Seit 1. Mdrz hat die 17-Jahrige
”CM Bbtl”m&ft@” 72 als 25-Stunden-Kraft im Markt gearbeitet. Schon beim damali-
~ gen Einstellungsgesprach vereinbarte Burmester mit Stephanie
A Beier, dass sie im August eine Ausbildung zur Einzelhandelskauffrau startet. Diese Zeit
ist nun gekommen und die Realschul-Absolventin ist gliicklich dariiber, Neues dazuzu-
lernen und eigenverantwortlich zu arbeiten. Burmesters Steckenpferd ist die Kunden-
. information im Markt, an der sie in Zukunft noch mehr Aufgaben Gbernehmen méchte.
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Aloyna Pentirley,
Die 16-]ahrige ist das Kiken in der Gruppe,
hohe Ziele hat die Hauptschul-Absolventin
dennoch. Die Teenagerin aus Neuenfelde hat
bereits mehrere Praktika absolviert und war nach der Schnupperwoche
vollends begeistert von der Atmosphare im Markt. Nun will sie richtig
durchstarten und alle Abteilungen genauestens kennenlernen. Dabei
liegt ihr Fokus vor allem beim Obst und Gemise und naturlich darauf,

Ge{ch&ﬂ.fﬁihnem'n ?tephanje Betlel' tlJ't uo'((aufzufm'eden ihre Ausbildung zunachst einmal erfolgreich zu beenden.

nuit chren neaen Azubi§ ine Markt inw Heugrabew-wnd - ST Auch die 19-Jahrige hat
. i o p; et . ; = o S y P bereits reichlich Erfahrung
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Absehluss ein ganz befonderes Banbon: 1T e =W melt Die angehende Ver-
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kauferin hat nebenbei auf einem Wochenmarkt
gearbeitet. Im Markt mdochte sie sich weiterent-
wickeln und moglichst viele Kundenwiinsche er-
Wir freuen uns, dass wir finf neue ich, allerdings bekommen die Lehr- fullen. Die Fachabiturientin bedient leidenschaft-
Azubis hier im Markt in Neugraben linge auch noch Paten an ihre Seite, lich gern und fuhlt sich in ihrem neuen Umfeld
begriBen kdnnen, die hochmotiviert mit denen sie die einzelnen Abteilun- bestens aufgehoben. Auch Schmidtke mochte
und wissbegierig sind. Wir hatten vie- gen durchlaufen. Ich bin optimistisch, maoglichst in alle Abteilungen des Marktes tief ein-
le Bewerber, denen wir neben Vorstel- dass alle ihren Abschluss erfolgreich tauchen, um sich so einen breiten Wissensschatz
lungsgesprachen auch ermdglichten, meistern werden und dann einen ei- anzueignen. Abseits der Arbeit verbringt die sym-
eine Schnupperwoche im Markt zu ab- genen ,Hall of Fame"-Stern mit ihrem pathische Azubine ihre Zeit gerne mit Reisen.
solvieren. Nach und nach haben sich Namen hier im Markt bekommen. So
dann jeweils funf Azubis herauskris- ist es versprochen und das werden wir
tallisiert, die nun in unseren beiden natlrlich auch durchziehen. Wir wol-
Markten tatig sind. Mit allen Auser- len uns als fihrender Ausbildungsbe-
wahlten haben wir zum Start unseren trieb etablieren und daher freue ich
Zulieferer, den Gefligelhof Schénecke, mich auf die Arbeit mit den jungen Be-
besucht, damit die Neulinge einen rufseinsteigern. Und natirlich kénnen
Eindruck bekommen konnten, wie es sich schon jetzt wieder neue Azubis fir
in solch einem Betrieb zugeht. Erster den nachsten Ausbildungsstart im Au-
Ansprechpartner fir die Azubis bin gust 2019 bei uns bewerben.
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Ramona Hellriegel hatte bereits im letzten Jahr eine Ausbil-
dung zur Verkauferin in Warncke’s EDEKA Frischecenter in o
Neu Wulmstorf begonnen, musste diese aufgrund einer lan- Raf“m"’a HZ([I’%
ger andauernden Krankheit und eines Arbeitsunfalls jedoch =
unterbrechen. Nachdem die Wunden nun verheilt sind, startet die 18 Jahre alte
Hauptschul-Absolventin in ein neues Abenteuer. Hellriegels Lieblingsabteilung ist

dabei die Késetheke, wo sie mit groBer Leidenschaft die Kundenwiinsche erflllt S
und mit der Hilfe der erfahrenen Kollegen stetig tiefer in die Sortimentsvielfalt ==
eintaucht. g




FEINSTE PFLAUMENSPEZIALITATEN
UND EIN NEUES GESICHT

Die BACKBUDE hat Zuwachs bekommen. Seit Anfang Juli verstarkt
die ausgebildete Bdckereifachverkduferin Jennifer L6ffke das Buden-
team. Die 28-Jahrige bringt eine Menge Erfahrung mit und hat sich
direkt mit einer kreativen Neuheit eingebracht. ,Ich habe den Vor-
schlag eingebracht, eine neue Kaseecke zu kreieren. Die Kdstlichkeit
besteht aus Laugengiebel, geflillt mit einem Krauter-Frischkase, und
ist mit Kase uUberbacken. Das sollte man unbedingt probiert haben®,
schwarmt die junge Mutter. Die Harburgerin ist vollauf zufrieden mit
ihrem neuen Teilzeitjob in der BACKUDE und lobt den Teamgeist so-
wie das moderne Ambiente im BUDENCAFE. ,Die Atmosphare hier ist
schon sehr besonders und meine Kollegen sind stets offen fiir Neues.
Das zeigt sich auch daran, dass alle gleich begeistert waren, als ich
die neue Kaseecke ins Spiel gebracht habe", so Loffke. Als besondere
Genlsse fir den Spatsommer empfiehlt die Expertin u. a. die Back-
spezialitaten mit frischen Pflaumen, Zwetschgen und Beeren: ,Egal
ob der Pflaumenkuchen oder auch die Pflaumen-Streuselschnecke -
im September sind Steinfriichte und frische Beeren ein echter Renner.
Fir unsere Backspezialitaten verwenden wir dabei definitiv nur die fri-
schesten Friichte, die direkt aus unserer Obst- und Gemiuseabteilung
kommen. Probieren lohnt sich!™

AMSTAGSBRUNCH ||

die BA(;'\&\SUDE

BUDEN-AKTIONEN
iM SEPTEMBER:

3. bis 8. September

Rosinen-
schnecke
statt 1.40 €
nur

Die neue
Kaseecke

gefullt mit Krauter-
Frischkase

statt 1.99 €

nur

Beim Kauf
eines
To-go-HeiBge-
8l tranks gibt es
'\ einen Mehr-

i wegbecher

1 Deichgraf-
Brot

Am 22. September herrscht in Minchen
Ausnahmezustand. Das Oktoberfest geht
wieder los - jene spektakuldre und tra-
ditionelle Party im tiefen Siden. Neben
der guten alten Bierbraukunst steht beim
Oktoberfest vor allem eines im Vorder-
grund: der Genuss von kostlich-herzhaf-
ten Schmankerin wie WeiBwurst, Leber-
kase, Haxe und Brezeln! Auf der echten
Wiesn zu feiern, macht definitiv gute
Laune. Doch wer auf der Theresienwiese
nach Herzenslust anstoBen mochte, der
muss vorher ziemlich tief in die Tasche
greifen. Wenn Sie keine Lust auf Uber-
teuerte Masspreise oder das Gedrange in
hitzigen Zelten haben — kein Problem:
Denn mit einem Einkauf an der Fleisch-
theke von Warncke's EDEKA Frische-
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center kdnnen Sie ganz einfach Ihre eige-
ne kleinen Wiesnparty daheim im Garten,
auf dem Balkon oder wo Sie die Sonne
am ehesten genieBen kdnnen, gestalten.
Egal ob frische WeiBwilrste, aromati-
scher Leberkdse oder deftige Haxe - an
unserer Fleischtheke bekommen Sie al-
les, was Sie flr einen herzhaften Wiesn-
genuss dahoam brauchen. Und sollten
sie schon bei Ihrem Einkauf HeiBhunger
auf ein Brathendl oder warmen Leberka-
se verspuren, dann suchen Sie sich doch
einfach ihr Lieblingsstiick am Tresen aus
und lassen es direkt nebenan im Nord-
blick von Koch Kevin Bode zubereiten.
Auch alles, was man sonst noch flr eine
Wiesn-Party braucht, finden Sie selbst-
verstandlich bei uns im Markt.

Ihre personliche Oktober-
festparty soll etwas groBer
werden und Sie wollen sich
einfach zurticklehnen und um
nichts kiimmern muissen?
Dann nutzen Sie unseren
Cateringservice. Von sti-
lechten Speisen und Getran-
ken bid hin zum passenden
Wiesn-Geschirr - Warncke's
EDEKA Frischecenter bietet
das passende Equipment flr
ihr unvergessliches Oktober-
fest. Alles, was sie machen
missen ist die Speisen und
Getranke anzurichten und fir
gute Laune zu sorgen. Bei
Fragen steht Ihnen das
Thekenteam in der Flei-
schereiabteilung gerne
zur Verfiigung.

TYYYYYYY

Jeden Samstag
|'i von 9 bis 13 Uhr

Wl Reichhaltiges Biifett mit einer groBen

| If 2:::;:3; :n leckeren Speisen und " 1 0 9 0 €

mit 67 % Roggen
Y und 33 % Dinkel
statt 3.90 € nur

Auch Nordblick-Koch Kevin Bode ist im Wiesn-Fieber h '
und bietet seinen Gasten kurz vor dem Start '
des Oktoberfestes in Miinchen

stilechte bayerische WeiBwdrste
mit Laugenbrezeln

und stiBem Senf an.
Probieren lohnt sich!

~ Lassen Sie sich im Nordblick passend zum Beginn
~der Oktoberfestsaison mit knuspriger Haxe

und goldbraunem Krustenbraten verwdhnen.
Dazu gibt es goldbraune
Bratkartoffeln und
hausgemachtes Sauerkraut.

ww\_N.die-BACKBUDE.de"n die BACKBUD



Der patfonuner wird pricke

Ob als Aperitif, Begleitung zu einem ausgedehnten Abendessen oder

Drink in der Bar — mit Thomas Henry treffen Sie immer die richtige Wahl,

wenn es darum geht, einen Filler zum Mixen Ihrer Lieblingsgetranke zu :
finden. Binnen kirzester Zeit hat es die Berliner Marke geschafft, in den ;--—'- =
angesagten Bars und Clubs der Hauptstadt sowie vieler europdischer = & = =
Metropolen vertreten zu sein. Probieren Sie den Unterschied - Uberzeu-

gen Sie sich selbst und greifen Sie in Warncke’s EDEKA Frischecenter zu

den prickelnden Sodas und Tonics von Thomas Henry!

Thowas Hewry -
der Erfrifchungi-Piowier aus Berlin

Seit 2010 steht der Name Thomas Henry als Pate fiir ein junges deut-
sches Unternehmen und seine Auswahl an Erfrischungsgetranken.
Die Berliner Bitterlimonaden-Experten von Thomas Henry berei-
chern den Lebensmitteleinzelhandel mit hochwertigen und an-
spruchsvollen Produkten. Das Sortiment beinhaltet die klassi-
schen Bar-Sodas: Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale und Soda
Water, das extrascharfe Ginger Beer Spicy Ginger, sowie die To-
. nic-Variationen Elderflower Tonic, Cherry Blossom Tonic und Slim
Tonic. 2014 flhrte Thomas Henry seine ,All-Day-Range" ein. Die
ersten beiden Produkte sind Mystic Mango und Ultimate Grapef-
ruit. Im Juni 2018 erweiterte sich die Auswahl um eine absolute
Marktneuheit - dem Coffee Tonic, das die fruchtige Tonic Note
des Tonic Waters mit hochwertigem, kalt extrahierten Kaffee
vereint. Das Portfolio der Berliner Bitterlimonaden-Experten von
Thomas Henry folgt dem Ruf nach mehr Vielfalt und bietet den
Protagonisten auf beiden Seiten des Tresens dabei hochwertige,
anspruchsvolle Produkte in einem einzigartigen Design. Erwach-
sen und intensiv im Geschmack. Flr das i-Tlpfelchen mehr Ge-
nuss. Pur oder im klassischen Longdrink. Das natirliche Mineral-
wasser der Thomas-Henry-Produkte stammt aus der Quelle Bad
Meinberg. Es wird entmineralisiert und garantiert so den immer
gleichbleibenden, harmonischen Geschmack dieser hochwertigen
Produkte mit einer bekdmmlichen und fein perlenden Kohlensaure.

| Wefn&te"' Venfuhnung =
~der AIERICANO

Zutaten

3 cl Campari

3 cl roter Wermut

Thomas Henry Soda Water

Zubereitung

Campari und den Wermut
Uber Eiswdlrfel in das
Glas geben, mit Tho-
mas Henry Soda Water
aufgieBen und Orangen-
scheiben dazugeben.
GLAS: Tumbler
GARNITUR:
Orangenscheibe

Enfritchend.und chue Prozeate - =
- der LAYING T THE GRA%& e

Zutaten

Zitronengras

2 cl frischer Limettensaft
Thomas Henry Tonic Water

Zubereitung

Das Zitronengras in kleine
Stlicke schneiden, in das
Glas geben und muddeln.
Eis und den frischen Saft
einer ganzen Limette
hinzufiigen. Anschlie-
Bend mit Thomas Hen-
ry Tonic Water auffillen
und mit Zitronengras
garnieren.

GLAS: Tumbler
GARNITUR:
Zitronengras




Cider -

Cider, in Deutschland auch traditionell unter Apfelwein bekannt, erobern den
Markt. In Warncke’s EDEKA Frischecenter erfreut sich das Kultgetrank immer
groBerer Beliebtheit und die Anzahl an Sorten wachst stetig. Viele verschie-
dene Produkte aus der Region, wie zum Beispiel der elbler, aber auch aus
aller Welt zieren das ohnehin schon groBe Sortiment in der Wein- und Spiri-
tuosenabteilung. Marktleiter und Getrankeexperte Séren Kihne erklart den
Hintergrund: , Die Nachfrage der Kunden nach den prickelnden Apfelweinen
in allen erdenklichen Varianten, die ihren Einzug in die deutschen Markten
in dieser GroBenordnung etwa zeitgleich mit dem Craft Beer hatten, wachst
standig - das nehmen wir naturlich wahr und deshalb erweitern wir unser
Sortiment stetig." Erleben auch Sie die erfrischend anderen Apfelweine und
genieBen Sie die Harmonie von SiBe, Saure und Bitterkeit in der Sonne!

=N
Getmnkeexpznfe Siren ’(uhng empﬁ‘ve—hlt

Als Fachmann in Sachen Getranke ist Séren Kiihne genau der richtige
Ansprechpartner. Auch er trinkt hin und wieder bei heiBen Temperaturen
oder zu einer leichten Mahlzeit einen fruchtigen Cider. Daher sollten Sie |
seine zwei Cider-Empfehlungen unbedingt einmal selbst ausprobieren. ¥

elblen Cider -~

‘;??ormembﬂ Cider—

~,Den Somersby
Cider gibt es in den
drei fruchtig-fri-
schen
Geschmacksrich-
tungen Apfel,
Zitrusfrucht und
Blaubeere.
Besonders bei

den hohen Tem-
peraturen derzeit
eignet sich das
Somersby-Trio
bestens zu einem
entspannten Pick-
nick am See oder
beim Grillen mit
Freunden."

'-y\;a »Der elbler Cider kommt, wie )
. der Name schon vermuten
r lasst, direkt aus dem sché-
4 nen Hamburg. In unserem
Angebot finden Kunden den
etwas stdrkeren elbler Flut,
der frisch und herb daher-
kommt und einen Alkohol-
gehalt von 5 % aufweist.
Das Pendant ist der fruch-
tig-milde elbler Ebbe mit
etwas mehr SiBe und ei-
nem Alkoholgehalt von nur
2,5 %. Beide Sorten bieten
eine ideale Erfrischung an
heiBen Spatsommertagen
und sollten unbedingt pro-
biert werden."

L

/ Wenn Sie den Calluna Gin pro-

bieren, sollten Sie zunachst
auf Zusatze wie Eis oder To-
nic Water, oder eine Garnitur
verzichten. GenieBen Sie den
Calluna-Heide-Gin erst einmal
pur bei Raumtemperatur und
entdecken Sie die feinen Hei-
de-Aromen, die den Gin aus-
zeichnen. Calluna-Gin macht
sich naturlich gut mit einem
hochwertigen Tonic Water,
wie Thomas Henry. Wenn Sie
aber Lust haben, einen Cock-
tail oder einen Longdrink zu
mixen, hat ,Calluna Linebur-
ger Heide Gin“ einige Ideen
flr Ihren perfekten Cocktail-
\ Abend.

Cocltail-Rezepte und -Ideen rund unc Calluna Gin
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DAS WICHTIGSTE STUCK DES REISEGEPACKS
[ST UND BLEIBT EIN FROHLICHES HERZ...

...UND EINE GUTE FLASCHE GIN.

Aus der Lineburger Heide in Norddeutschland kommt der Calluna-Gin
mit 43 % Volumen. In einer der schénsten und natirlichsten Regionen
des Landes wird ein feiner Heide-Gin hergestellt. Zwischen Fischbek
und Celle liegt die Lineburger Heide, wo die wichtigsten Zutaten fir
den Gin gesammelt werden. Neben dem klassischen Wacholder ist das
zum einen das namensgebende Heidekraut. Die Lineburger Heide ist
Ubersaht damit und der Calluna-Gin modchte Aroma und Geschmack
dieser Pflanze einfangen. Neben den beiden Grundzutaten kommen
Lavendel- und Holunderbllten in die Rezeptur und bringen einen fei-
nen parfumartigen Ton mit sich. Als i-Tupfelchen wird der Calluna-Hei-
de-Gin dann noch mit einem minimalen Hauch von Rosendestillat ab-
gerundet. Der Gin ist also ein groBes Potpourri von floralen Noten, die
sich stBlich und edel ausbalancieren.

Zutaten

e 3 cl Calluna

e 2 cl Bitter

¢ 3 cl Zitronensaft
e 1 Eiwei

e 1 cl Zuckersirup
* Soda

NS

Zubereitung
Calluna-Gin, Bitter, Zirtonensaft, EiweiB und Zuckersirup mit Eis in den Shaker und
ordentlich shaken. Dann in ein Longdrinkglas abseihen und mit Soda aufftillen.
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von Schalotti geben Sie Ihren Speisen den ganz besonderen
Kick. Schalotti ist modern, weil es aus 100 % naturlichen Zu-
taten hergestellt wird und kinderleicht etwas Besonderes aus
einfachen Gerichten zaubert. Sie mégen es fruchtig-herzhaft,
dann ist das ,Schalotticonfit Original® genau das Richtige fir
Sie. Weitere kostliche Alternativen im Regal von Warncke’s
EDEKA Frischecenter sind das fruchtige , Schalotticonfits Ap-
fel-WeiBwein™ und das suBlich-scharfe Sesam-Chili.

scHRLOTTI

Zwiebelconfit

scHRLOTTI

Iwiebeicontil Zwiebelconfit

SESAM-CHIL!

Natirliche Pflege nach dem Naturkosmetik-NATRUE-Qualitédtsstandard fir Ihre
tagliche Beauty-Routine, Bio-Inhaltsstoffe und herrliche Duftaromen aus der Pflan-
zenwelt: Das alles bietet Bliite-Zeit, die neue Naturkosmetik-Marke von EDEKA.
Mit der 24-Stunden-Feuchtigkeitscreme und der regenerierenden Nachtcreme fin-
den Sie in Warncke’s EDEKA Frischecenter die beste Pflege fir einen gesunden
Teint. Die Produkte von Blite-Zeit pflegen, regenerieren, schiitzen — und das mit
biologisch produzierten Inhaltsstoffen sowie hochwertigen Pflanzendlen.
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NATURKOSMETIK
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24-STUNDEN
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_:Wenn c)ég(m, dan_n_ O'Hnig \

In Warncke’s EDEKA Frischecenter
muissen Veganer nicht auf siBen
Honig verzichten. Mit dem vega-

oHnig

Zum Wirzen, Verfeinern oder Dippen - mit den Zwiebelconfits

nen Honigersatz oHnig von Frau-
lein Emma aus Berlin in den Sorten
Lavendelbliite, Holunderbliite und
Blitenmix steht der optimale Be-
gleiter zum ausgiebigen Frihstick
immer griffbereit im Regal.
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Eva i’"am’ (let
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Die Bienenwirtschaft MeiBen zeichnet sich durch Vielfalt im Angebot,
hohe Qualitatsstandards und Innovationstarke aus. Die langjahrige Er-
fahrung, das Honig-Know-how der Mitarbeiter, moderne Technik und
gute Kontakte zu den Imkern sind die Garanten dafiir, dass in MeiBen
auch heute noch leckerer Honig abgefillt wird. Auch Warncke’s EDEKA
Frischecenter ist Uberzeugt vom Honig aus Sachsen und bietet daher
drei verschiedene Sorten in der praktischen Dosierflasche an. Egal ob
der liebliche Blutenhonig ,Bienengold®, der duftige Lindenblitenhonig
~Bienenschatz" oder der ,Bienenfreund" aus Frihlings- und Akazienbli-
te - bester Geschmack ist garantiert.
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“die weue Frréthtuc/(Jexpenan‘

Statt Fohnen, Waschen, Legen und
Schminken heiBt es flr Eva Maria
Kleine-Arkenau seit Kurzem wieder:
Ware checken, Bestellungen aufgeben
und die Kasse besetzen. Die 33-Jah-
rige arbeitet seit Anfang Juli in Warn-
cke’'s EDEKA Frischecenter in Neu
Wulmstorf und leitet dort die Geschi-
cke in der Frihstlicksabteilung. ,Ich
bin zwar noch relativ frisch hier im
Markt, aber habe mich schon gut ein-
gelebt", sagt die sympathische Har-
burgerin: ,Ganz so fremd ist mir das
alles hier ja nicht, schlieBlich habe
ich bereits viereinhalb Jahre im Ein-
zelhandel gearbeitet. Zuletzt war ich
jedoch in einem Friseur- und Kosme-
tiksalon tatig und habe auch fir eine
Zeitarbeitsfirma gejobbt. Da musste
ich natirlich erst einmal wieder in
den Alltag eines Lebensmittelmarkts
zurickfinden.®

Dass Eva Maria Kleine-Arkenau ihr
Handwerk nicht verlernt hat, erkennt
man jedoch schnell. Immer mit einem
Lacheln auf den Lippen kiimmert sich
die vor sechs Jahren aus Osnabriick
zugezogene Wahlhamburgerin um die

Kundenwinsche und hat zudem ihre
Frihsticksabteilung bestens im Griff.
»Zum Sortiment, welches ich beauf-
sichtige, gehdren Geback, Zwieback,
Musli, Kaffee, Marmeladen und Ku-
chen. Man muss immer gut Bescheid
wissen und alles im Blick haben, da-
mit es an nichts fehlt und die Kunden
immer ihre gewohnt groBe Auswahl
vorfinden®, sagt die neue Mitarbeite-

rin, die das gesamte Neu Wulmstorfer |

Team im Markt bereits in ihr Herz ge-
schlossen hat und mdglichst lange in
Warncke’s EDEKA Frischecenter ar-
beiten mdéchte. , Im Moment fihle ich
mich in der Frihstlicksabteilung sehr
wohl. Wenn Not am Mann ist, helfe ich
natdrlich auch in anderen Abteilungen
aus oder sitze hinter der Kasse. Das
ist alles kein Problem, denn besonders
der Kundenkontakt bereitet mir groB3e
Freude", sagt Eva Maria Kleine-Arke-
nau und fagt hinzu: ,In Zukunft méch-
te ich mich aber gerne auch noch wei-
terentwickeln und karrieretechnisch
vorankommen. Dafir werde ich hart
arbeiten und ich habe das Geflihl, dass
das hier im Markt auch maéglich ist."
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O'zapft is! Am 29. September ist die Zeit fir eine waschechte Gaudi ge-
kommen. Legen Sie Ihr Dirndl oder Ihre Lederhose schon einmal bereit
. und erleben Sie Wiesnstimmung der besonderen Art! Freuen Sie sich auf
traditionelle Dekorationen und deftige bayerische Spezialitaten wie Bier,

' Haxen, Brezeln und Co.
'+ . Tickets ab sofort in unserem Markt in Neu Wulmstorf erhaltlich!
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