Liebe Kunden,
die FuBball-WM in Russland geht in die
heiBe Phase, da darf es an den pas-
senden Snacks natirlich nicht fehlen.
Daher prasentieren wir Ihnen in der
brandaktuellen Ausgabe unserer Markt-
zeitung ein paar echte Genusshigh-
lights fur die kleine Mahlzeit zwischen-
durch. Wir geben Ihnen eine Anleitung
fur den perfekten, selbst gemachten

Burger und verraten Ihnen, was Sie
in  Warncke's EDEKA Frischecenter,
dem offiziellen Fanversorger, sonst
noch so an Speisen und regionalen
Erfrischungen flir einen genussvollen
WM-Endspurt bekommen kénnen. Au-
Berdem stellen wir Ihnen den Obsthof
Busch vor, der uns seit vielen Jahren
mit frischen Friichtchen aus der Region
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. Neu im Markt: Vanessa Reimann -

die erfahrene Fleifchexpertin

1 Seite 6

| WM-Zeit ist Burger-Zeit -
§o gelingt lhr perfelcter
Burger

w
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SiBe Verflihrungen vom

N Obsthaf Busch

beliefert. Wir geben Ihnen zudem ei-
nen Einblick in die Aktion , Gemise-
beete flir Kids", bei der kleine Gart-
ner aus Neu Wulmstorf ihr eigenes
Beet anlegen konnten, und stellen
Ihnen wie gewohnt auch wieder zwei
Mitarbeiter aus unseren Markten in
Neugraben und Neu Wulmstorf vor.
Viel SpaB3 beim Stoébern!
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Wulmstorfer Wiesen 2 in Neu Wulmstorf und Siiderelbering 1 in Hamburg/Neugraben
www.edeka-warncke.de e ﬂWarncke s EDEKA Frischecenter




Heu ine Markt in Heugraben.:

Vaneffa Reimann - die {ynmpathische Fleischexpertin

Die Fleischtheke hat ein neues, frisches
Gesicht. Mit Vanessa Reimann arbeitet
seit 1. Juni eine ausgebildete Fachver-
kauferin hinter der Theke und ist fur
die Wiinsche der Kunden da. ,Ich habe
meine Ausbildung bei einer privaten
Fleischerei in Hamburg gemacht und
erfolgreich abgeschlossen. Seitdem bin
ich Fachverkauferin und habe anschlie-
Bend neun Jahre lang als Fleischerin im
GroBhandel gearbeitet. Dort war ich fur
viele Bereiche zustandig. AnschlieBend
. war ich in einem anderen EDEKA-Markt
tatig, bevor ich im Jahr 2016 einen Sohn
bekommen habe und somit eine Auszeit

anstand®, berichtet die 30-Jahrige Uber
ihren beruflichen Werdegang.

Nachdem ihr Sohn das Kindergartenal-
ter erreicht hatte, machte sich Vanes-
sa Reimann auf die Suche nach einer
neuen Arbeitsstelle und wurde schnell
auf Warncke's EDEKA Frischecenter in
Neugraben aufmerksam. ,Der Markt
hat Teilzeitkrafte fir die Bedientheke
gesucht und das war natlrlich wie ge-
macht fir mich, da ich auch direkt in der
Nahe wohne", so die junge Mutter. Die
erfahrene Verkauferin bewarb sich auf
dem klassischen Wege und wurde wenig
spater zum Vorstellungsgesprach ein-
geladen. ,Ich hatte dann ein Gesprach
mit Frau Beier, was sehr gut verlief, und
dann ging alles ganz fix. Ich wurde ge-
nommen und am 1. Juni hatte ich somit
meinen ersten Tag hier. Ich war natir-
lich etwas aufgeregt, aber die Aufregung
verflog sehr schnell, da alle Kollegen
super nett und auch die Kunden stets
freundlich sind“, so Reimann.

Nun kimmert sich die Neugrabe-
nerin also im Alltagsgeschdaft
um die Anliegen der Kun-
den, bedient mit stets freund-
licher Miene und ist einfach
glticklich, in Warncke’s EDEKA
Frischecenter arbeiten zu dur-
fen: ,Es macht super viel SpaB.
Das Sortiment ist unglaublich grof,

ich habe stets mit frischen und regiona-
len Fleischerzeugnissen zu tun und kann

gewiss sein, den Kunden beste Quali-
tat zu verkaufen. Was Besseres gibt es
nicht."

Besonders empfehlen kann Vanessa
Reimann die vielen selbst hergestell-
ten Fleischspezialita-

ten, den Mit-
tagstisch im
Nordblick
sowie zur
Grillzeit die
reichhaltige
Auswahl an
SpieBen
mit Fleisch-
sorten aller
Art.




L

= _ﬂ_m .

Von modernen Trendgetranken a la
Fanta im neuen Design und mit neuen
erfrischenden Sorten, Arizona Eistee in
der praktischen Dose, Mountain Dew,
Fritz Cola oder Papa Turk flir Jugend-
liche, Gber eine breite Auswahl an re-
gionalen Bieren, wie zum Beispiel der
groBen Vielfalt an Craft-Bieren von der
Manufaktur Brausturm aus Hamburg,
erlesenen Weinen, prickelnden Sekten
und Spirituosen flir Erwachsene bis hin
zu diversen Sorten an Wassern, Limos
& Co. ist unter den Hunderten Artikeln
in der Getrankeabteilung von Warncke's
EDEKA Frischecenter alles zu finden,
was das Herz hoéherschlagen lasst. ,Hier
findet jeder Kunde seinen perfekten
Durstléscher. Wir haben in den letzten
Wochen nochmals ein wenig umgebaut
und das Sortiment aufgestockt, um den
Kunden eine noch gréBere Auswahl bie-
ten zu kdnnen", berichtet Marktleiter
Soren Kiihne, der sich federfithrend um
die Getrankeabteilung kiimmert.

Die moderne Getrankeabteilung bie-
tet nicht nur in der Breite, sondern vor
allem in der Tiefe eine groBe Auswahl,
bei der fir jeden Geschmack das rich-
tige Getrank dabei ist, so Kihne: ,So
haben wir zum Beispiel bei gangigen
Saften oder Eistees nicht nur eine, son-
dern drei bis flnf verschiedene Marken
im Sortiment. Da kann man sich schon
richtig durchprobieren. Die S&fte haben
wir allerdings aus der Getrankeabtei-
lung herausgenommen. Sie sind nun
beim Obst und Gemise zu finden".
Auch die ausgefallene Bandbreite regi-
onaler, deutscher und internationaler

fif

Biere kann sich sehen lassen, so der
Marktleiter: ,Gerade in diesem Bereich
haben wir einige Exoten im Sortiment,
die man bei der Konkurrenz nicht unbe-
dingt findet." Und sollte das gewtinschte
Getrank mal nicht zur Auswahl stehen,
scheut das Team der Getrankeabteilung
keine Mihen und versucht, das Objekt
der Begierde fur Kunden zu besorgen.
Hier sind Sonderwiinsche kein Prob-
lem, sondern die Erflllung eine Selbst-
verstandlichkeit - Uberzeugen Sie sich
selbst!
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| BUDEN-AKT nONEN
iM JULI:

g A ab 2. Juli 2018
UND AuSHILFSKRAFTE
FUR DIE BACKBUDE IN NEUGRABEN
die BACKBUDE suw e. k.

Wir suchen DICH: Backereifachverkdufer/innen in Teilzeit
und Aushilfskrifte fiir die BACKBUDE in Neugraben in
Warncke “s EDEKA Frischecenter.

- “B| NEvIM SoRTIMENT!
Py - Wl 3 Partysonne
¢ -~ ab
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| Milch- oder
Rosinenbroétchen

Dein Aufgabengebiet umfasst den Verkauf unserer taglich frischen
Backwaren und selbst hergestellten Torten sowie Blechkuchen. Wir [
lernen auch ungelernte Mitarbeiter/innen an, denn bei uns zdhlen | EER R SRR : 1 - 5
besonders die Leidenschaft flir unsere Produkte sowie ein freundli- | . o

cher Umgang mit unseren Kunden und auch im Team.
16. bis 21. Juli 2018
Anforderungen: Aufgaben

+ Verkauf von Backwaren 1 Kasecroissant

| statt 1.45 € |1
flr nur ,|.|-!__I

+ Teamfahigkeit und

Kommunikationsfahigkelt + Zubereitung von Kaffeespezialitaten

+ gutes Zahlenverstandnis + Zubereitung von Snacks und
| + Freundlichkeit, saubere Arbeitsweise warmen Speisen

] P . . n
! + Punktlichkeit, Flexibilitat + kassieren, einpacke
+ Kommunikation mit Kunden

Bitte schick uns deine schriftliche Bewerbung (Anschreiben, Lebenslauf, ggf. Zeugnisse)
per Mail an info.edeka-warncke.nord@edeka.de oder auf dem Postweg an

Warncke ‘s Frischecenter e. K., Wulmstorfer Wiesen 2, 21629 Neu Wulmstorf, z. H. BACKBUDE
Wir freuen uns auf dich! DEIN BUDENTEAMI
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Tolle Knolle
(belegt) |
statt 3.40 €

fur nur y

2.39 £

e
.r i“‘
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J.I'J_,I Jeden Samstag von 9 bis 13 Uhr
r

5 Schrippen |
statt 1.90 € i

flr nur I-
Reichhaltiges Biifett mit einer gro3en

il é:;y;zl;l;n leckeren Speisen und T 10.90 € . \ _- - 180 £ ,E”
9 s ey g s H'mu@iﬁh,.‘ |
" www.die-BACKBUDE.de Kidie BACKBUDE
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Warncke's Frifchecenter forgt ﬁw dag perfelte Catering

Egal ob Sie sich an der Fleischtheke in
Warncke’s EDEKA Frischecenter be-
dienen oder Koch Kevin Bode Sie im
Nordblick verwdhnt - Geschmack ist
garantiert und die Vielfalt kennt keine
Grenzen. Besonders Grillfreunden bietet
die Fleischtheke reichlich Abwechslung.
Von SpieBen Uber Bratwlrste bis hin zu
qualitativ hochwertigen Steaks gibt es
alles, was das Herz begehrt. Das ist je-
doch langst nicht alles, denn Warncke's
EDEKA Frischecenter hat noch eine wei-
tere besondere Serviceleistung in petto:
das Catering.

Ideal, wenn eine rauschende WM-Grill-
party ansteht, ein Familienmitglied

Geburtstag hat oder es in der Firma
einen Grund zum Feiern gibt. Das Ca-
tering-Personal kiimmert sich um alles.
Sie und Ihre Gaste kénnen sich also ent-
spannt zurlicklehnen und einfach nur
genieBen. ,Jetzt im Sommer sind vor al-
lem unsere Grillblfetts sehr beliebt. Da
haben wir alles dabei, was man fir eine
zlinftige Grillparty braucht. Wer méchte,
kann sogar unser Team zu sich bestel-
len und das Ubernimmt dann das Grillen
héchstpersonlich®, erklart Kevin Bode.

Fir die passenden Beilagen sorgt das
Catering-Team von Warncke’s EDEKA
Frischecenter selbstverstandlich auch.
Nicht fehlen dirfen beispielsweise die

Lassen Sie sich im Nordblick mit knusprigen Grill-
hahnchen verwdhnen. Dazu gibt es einen wirzigen

Dip, eine Salatbeilage und pfiffig
gewdurzte Rostkartoffeln.
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selbst gemachten Wurstsalate, wie
zum Beispiel der beliebte Geflligel-Chi-
li-Salat oder der Schinkensalat. ,Wir
machen alles mdglich und gehen na-
tarlich auch auf spezielle Kundenwiin-
sche gerne ein. Und auch drumherum
sorgen wir naturlich dafiir, dass es an
nichts fehlt. So kimmern wir uns auch
um die passenden Getranke und das
nétige Equipment wie Stihle, Geschirr
oder auch beheizte Zelte, wenn die
Temperaturen mal nicht so sommer-
lich sein sollten®, so Bode. Weitere In-

fos zum Cateringservice von Warncke'’s
EDEKA Frischcenter finden Sie unter
www.warnckes-catering.de.

Suchen Sie sich an unserer Fleischtheke einfach Ihr ge-
wilinschtes Stlick Fleisch aus und lassen Sie es direkt
nebenan von Nordblick-Koch Kevin Bode zubereiten.
Frischer geht’s definitiv nicht! Die passende Beilage
dazu ist natirlich auch frei wahlbar.

PREIS NACH CEWIGHT
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Bau dir deinen ...

Selbst gemacht schmeckt es eben
am besten - das wissen auch die
Mitarbeiter von Warncke’s EDEKA
Frischecenter. Derzeit liegen selbst
gemachte Burger im Trend - ob klas-
sisch mit Rind und Pute oder Pulled
Pork - in unseren Markten in Neu-
graben und Neu Wulmstorf bieten
wir allen interessierten Hobbykéchen
ein vielfaltiges Sortiment an Zutaten.
Angefangen bei Gut&Gilnstig-Pro-
dukten bis hin zu Patties vom Iberi-
co-Schwein oder Wagyu-Rind - hier
sind der Kreativitdt keine Grenzen ;
gesetzt. Nutzen Sie die Vielfalt vom
Preiseinstiegs- bis hin zum Premi-
um-Produkt und stellen Sie sich Ih-
ren persOnlichen Lieblingsburger
zusammen. Viel SpaB8 beim Auspro-
bieren winscht das gesamte Team
von Warncke’s EDEKA Frischecenter!

Frische Tomaten und
Gurken

sowie Hengstenberger
Burger-Gurken

Mehr Frische flir Ihren
Burger durch knackiges
Gemlse - oder Sie wah-
len klassisch die einge-
legten, schmackhaften
Burger-Gurken.

Eisbergsalat, verschiedene Blatt-
salate, Rucola
In Warncke’s EDEKA Frischecenter
finden Sie eine groBe Auswahl
an verschiedenen Blattsalaten -
wahlen Sie Thren Favoriten oder
mischen Sie nach Belieben.
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Wahlen Sie aus einer Vielzahl von §
Burger-Buns - ob klassisch oder
mit Sesam, klein oder in XXL -
Warncke’s EDEKA Frischecenter
hat sie alle. Lassen Sie sich bei

Fragen von den geschulten Mit-
arbeitern des Marktes beraten.

r ‘.

Rote oder
gelbe Zwiebeln
Entscheiden Sie selbst
- ob scharf oder mild,
leicht gediinstet oder
frisch — Zwiebeln ge-
horen einfach dazu.
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Pehritt ﬁw Pehritt o
kigtlichen Burger

Zutaten flr 4 Personen

e 4 EDEKA-Brioche-Buns
e 4 Burgerpatties von Warncke's Fleischtheke
e 2-3 slUBe Zwiebeln
e 2 ,Coeur de Boeuf'-Tomaten
e 250 g braune Champignons
e 1 Packung Tulip-Bacon-Scheiben
e 1 Becher native Guacamole
aus dem Kihlregal
e Salatblatter nach Wahl
(oder wie hier Wildkrauter-Salat)
e Als Saucen: EDEKA-BBQ-Sauce
und Lecker-Burger-Ketchup

Alle Zutaten bereitlegen.
Das Gemiise schon mal
griindlich waschen

727

Die Patties und den
Bacon auf dem Grill
je nach gewiinschtem
Braunungsgrad grillen 3 Zwiebeln und Cham-
pignons sdaubern und
scharf anbraten

Wenn das

Fleisch fertig ist, "

an die Seite stel- - s T

< i Bt |

len und warm AT (N . \

halten ' . } M
Tomate und Salat In der Zwischenzeit die Burger- . . .
nach Belieben auf die Buns mit Guacamole bestreichen und P ‘i‘ ke e ;," Q .i 8
Champignons geben. die Champignons darauf verteilen i -ﬂ“ ﬁ ._'tl"i' :'*;'1; - ‘“:"" .}!’h.{h\

Fertig ist der selbst
gemachte leckere
Burger mit raffinier-
ten Zutaten aus un-
serem Markt. Bei der
Zubereitung weiterer
Burger-Variationen sind
Ihnen keine Grenzen ge-
setzt. Probieren Sie es
aus! Warncke's EDEKA
Frischecenter  wiinscht
guten Appetit!

", 7Auf dem Salat die geschmorten

I Zwiebeln und den Kise anrichten. Da-
rauf den kross gegrillten Bacon geben
und auf die anderen Halften des Bur-
gers die SoBen nach Wahl verteilen
(hier BBQ-Sauce und Ketchup)
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"I{ Der Obsthof Busch in Tostedt in Nie-

) 'J'ﬂ"- dersachsen gehdrt ohne Zweifel zu den

/2%}  namhaften Betrieben der Region. In den

1 30er Jahren des 20. Jahrhunderts kam

der Uropa von Tobias Busch auf die Idee,

neben der Schweinemast und dem Ge-

schaft mit Weihnachtsbaumen, auch Ap-

felbdume im groBen Stil anzupflanzen.

Der Boden in Tostedt ist fruchtbar, die

Baume blihten fleiBig und ebenso blihte

auch das Geschaft. Seit den 50er Jahren

verkauft die Familie das Obst auf vielen
Wochenmarkten.

In den 70er Jahren kamen dann die ers-

ten Anbauflachen fiir Erdbeeren hinzu.

Die Nachfrage nach den siBen roten

Frichten stieg permanent und so dehnte

’ Q[,ﬁhaf Buieh, hier zahlew der Kunde, der Ge{cﬁmac{(,anq

die Familie die Anbauflache stets weiter
aus. Heute sind Beerenfriichte ein Spe-
zialgebiet des Familienbetriebs. Etwa
auf 50 von insgesamt 90 Hektar Land
werden Beeren angebaut. Tobias Busch
war von Kindesbeinen an mit Begeiste-
rung aktiv dabei und bewirtschaftet heu-
te zusammen mit seiner Frau Sandra und
seinen Eltern den Familienbetrieb. Neben
den fest angestellten Mitarbeitern arbei-
ten wahrend der Beerenobstsaison Uber
150 ausléndische Erntehelfer auf dem
Hof. Um die bestmdégliche Qualitat zu
ernten, werden die Frichte nur im Stun-
denlohn geerntet und nicht wie meist
Ublich im Akkordlohn. AuBerdem arbei-
ten noch 20 fest angestellte Mitarbeiter,

WEIL E

OBSTHOF ()

.

sowie mehrere saisonale Erntehelfer auf
dem Hof. Was Tobias Busch an seinem
Job besonders gut gefallt, ist die Arbeit
in der Natur, der direkte Kontakt mit den
Kunden, sowie das positive Feedback,
welches er stets flir sein schmackhaftes
Obst bekommt.

+Wir ernten das Obst erst dann, wenn es
wirklich reif ist. So auch unsere Beeren-
frichte. Da wir, als Familie, selbst sehr
gern Obst essen, wissen wir genau, wie
die Frichte schmecken missen. Ent-
scheidend flr die Qualitat ist nicht nur
eine makellose Optik. Erst wenn das Obst
alle wichtigen Mineralien und Inhaltsstof-
fe enthdlt, wird geerntet. Mit dieser Ein-
stellung kénnen wir zwar nicht so glinstig
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produzieren, wie ein GroBbetrieb, daflir
bieten wir aber echte Qualitdt zu fairen
Preisen, sowie faire Lohne fir die Mitar-
beiter."

Ab Mai werden bei Familie Busch die ers-
ten Erdbeeren geerntet, je nach Wetterla-
ge. Zwar gibt es norddeutsche Erdbeeren
auch schon friher im Jahr, diese dann im
Folientunnel angebauten Friichte schme-
cken aber, so Tobias Busch, meist sehr
wassrig. Das Geheimnis seiner Friichte
liegt in der ausschlieBlichen Ernte im Frei-
land. Im Junifolgen dann Himbeeren und
Brombeeren und ebenfalls im Juni sind
die ersten Kirschen reif. Das Obst wird
dann in Warncke’s EDEKA Frischecenter
im Sortiment angeboten. Mitte bis Ende

August ist die Saison vorbei.

Wahrend der Erntezeit kdénnen sich die
Buschs Uber zu wenig Arbeit kaum bekla-
gen. Ihr Tag beginnt bereits frih, um 5
Uhr. Dann geht es flr die Familie , Ange-
stellte und Erntehelfer raus auf die Felder
zum Pflicken. Wahrend fiir die Mitarbei-
ter bereits nach zehn Stunden Feierabend
ist, endet der Arbeitstag flir die Familie
selten vor 23 Uhr. Nach der Ernte kommt
ein Teil der Frichte in den Kuihlraum,
der Rest wird sofort ausgeliefert. Wenn
die Erntezeit vorbei ist, wird es ruhiger.
Dann dirfen auch wieder viele Tostedter
Schulklassen und Kindergartengruppen
den Hof besuchen und interessantes liber
den heimischen Obstbau lernen.
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Kleine Géirtner ganz graf3 bei der Altion Cenvifebeete fuir Kids"

Gemeinsam mit uns: Kinder der Kita Apfel-
garten in Neu Wulmstorf bepflanzten am 3.
Juni dieses Jahres auf dem Gelande ihrer
Einrichtungen ein Beet mit Eisbergsalat,
Radieschen und vielem mehr. Mit tatkraf-
tiger Unterstiitzung von Warncke’s EDEKA
Frischecenter. Der Markt von Inhaber
Wilfried Warncke und Geschaftsfihrerin
Stephanie Beier ist Pate der Aktion ,Ge-
musebeete flir Kids", die von der EDEKA
Stiftung ins Leben gerufen worden ist.
~Aus Liebe zum Nachwuchs" ist Name und
zugleich Programm fir das soziale En-
. gagement der Stiftung. Das Projekt ,Ge-

“.‘*,.' misebeete fiir Kids" erméglicht Kindern
¥ .r im Vorschulalter deutschlandweit, ihr ei-
"'"';l. genes Gemuse anzubauen und zu ernten.

-tagesstatten deutschlandweit insgesamt
2200 Hochbeete von eifrigen Mini-Gart-
nern bepflanzt. Es ist ein besonderes Jahr
fuir die EDEKA-Stiftung: Ihre Initiative
»Aus Liebe zum Nachwuchs" sowie das
dazugehérige Ernahrungsprojekt fir Vor-
schiiler feiern 10. Geburtstag. ,Schon ein
komplettes Jahrzehnt fordern wir alters-
gerecht die Ernahrungs- und Bewegungs-
kompetenz sowie die Eigenverantwortung
von Kindern und Jugendlichen. Das ist
im besten Sinn nachhaltig - darauf sind
wir stolz", sagt Markus Mosa, Vorstand
der EDEKA-Stiftung, und er verspricht:
+Wir werden weiterhin Verantwortung
Ubernehmen und unser Engagement im
Rahmen der Bildungsplattform ,Aus Lie-
be zum Nachwuchs’ weiter ausbauen.”

reicht.

e Im selben Zeitraum wurden Uber
5,9 Millionen Liter Erde verarbeitet.
e Mehr als 330000 Setzlinge fanden

ihren Weg in die Gemusebeete.

e ——

e Seit dem Projektstart im Jahr 2008
wurden rund 890000 Kinder er-

Dazu zahlen neben dem Initialprojekt
~Gemisebeete fiir Kids" auch die beiden
Schul-Projekte ,Mehr bewegen - besser
essen" sowie ,Fit flir mein Leben". Auch
in diesem Jahr wachst das Projekt ,Ge-
misebeete fir Kids" weiter: Erreichte die
Stiftung 2017 bundesweit rund 145000
Kinder, greifen in der diesjdhrigen Jubila-
umssaison Uber 170000 Mini-Gartner zu
Schiirze und GieBkanne. Unter dem Dach
der 2008 ins Leben gerufenen Initiative
,Aus Liebe zum Nachwuchs" lernen sie
spielerisch und mit allen Sinnen, wie viel
Pflege beispielsweise Radieschen bendti-
gen oder warum regelmaBiges GieBBen so
wichtig flr die Pflanzen ist. Ziel ist es, das
Verstandnis flr Lebensmittel und ausge-
wogene Ernahrung frihzeitig zu scharfen.

e Seit Projektbeginn vor zehn Jahren
wurden 3300 Hochbeete aufge-
stellt.

e Mehr als 1400 EDEKA-Kaufleute en-
gagieren sich im Jubildaumsjahr als
Paten.

-




Nicht nur bei der FuBball-WM in Russ-
land muss das Runde
sondern auch

ins Eckige,
in Warncke’s EDEKA
Frischecenter in Neugraben. Plnkt-
lich zu den Titelkdmpfen hat sich der
Markt in Schale geschmissen und
bietet den Fans alles, was das FuB-
ballherz begehrt. ,Wir sind offiziel-
ler Fanversorger und bieten unseren
Kunden wahrend der gesamten vier
WM-Wochen das Komplettpaket. An-
gefangen bei allen noétigen Snacks,
die eine FuBballparty zu einem ech-
ten Genusserlebnis machen, bis hin
zu zahlreichen Aktionen™, erklart

Geschaftsflihrerin  Stephanie Beier.
Mitten im Markt haben die Mitarbeiter
in muhevoller Detailarbeit ein kleines
FuBballstadion gezaubert, in dem man
sich mit allen wichtigen Lebensmit-
teln, die beim FuBballgucken mit der
Familie oder Freunden nicht fehlen
dirfen, eindecken kann. ,Der Aufbau
ist ein echter Hingucker und ist schon
von Weitem durch die Landesflaggen
an der Decke zu erkennen. Man muss
also nicht lange suchen, bis man dort
ist und sich an Chips, Schokolade und
sonstigen Leckereien bedienen kann",
so Beier, die gleichzeitig auf weitere

Fischfans aufgepasst. In Warncke’s
EDEKA-Frischecenter gibt's ab sofort
frischen Fisch von der ,Deutsche See"
Fischmanufaktur. Wer also auf der Su-
che nach einer kostlichen Alternati-
ve flr SpieBe, Steaks und Co. flr das
WM-Grillvergnliigen ist, der kann im
TS ¢ IJ-'E‘!'
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Genusshighlights hinweist. ﬁ :
,Das Thema WM zieht sich _ 2 '
bei uns durch den ganzen _‘ar- &
Markt. Wir haben natdrlich .
nicht nur Snacks im Angebot, sondern
auch bestes Grillfleisch flr das Public
Viewing im Garten. Zudem haben wir
unsere Getrankeabteilung noch ein-
mal aufgestockt und bieten noch mehr
Erfrischungen fir heiBe WM-Abende."
Es ist also angerichtet flir die span-
nende Phase der WM. Und eines steht
fest: Genusstechnisch ist Warncke’s
EDEKA-Frischecenter bereits jetzt
Weltmeister.

deutschesee’}

Fischmanufaktur

Kihlregal zu fangfrischen Rotbarsch-,
Lachs- oder Kabeljaufilets greifen. Ein-
fach auf den Grill damit und nach Her-
zenslust genieBen.




ein voller Erfoly

Poanifches Feuer brewnt
auch ﬂeugnabm

Wie schon am 19. Mai in Neu Wulms-
torf war auch der spanische Abend
am 7. Juni in Neugraben ein voller
Erfolg. Anders als etwa zwei Wochen
vorher konnte zwar nicht an der fri-
schen Luft Fiesta gemacht werden,
allerdings bot auch die spanisch ge-
schmiickte BACKBUDE in Warncke’s
EDEKA Frischecenter einen wiirdigen
Rahmen fir den spanischen Abend
2.0. In gewohnter Manier zauberten
die Mitarbeiter von Warncke’s EDEKA
Frischecenter das Feuer der Iberi-
schen Halbinsel in das bis auf den letz-
ten Platz besetzte BACKBUDEN-Café
und verflihrten die Gaste mit leckeren
Kostlichkeiten und erlesenen Weinen
aus Spanien.

An den landestypisch gestalteten Ta-
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;;_ Qandtag, 29. Qeptencher

feln fUhlten sich die Gaste sofort wie
am Mittelmeer und lieBen sich von
den Spezialitdten verwdéhnen. Egal ob
leichte WeiBweine oder ein kraftiger
Roter - edle Tropfen zur Verkostung
und als Begleiter zum Essen standen
in Hille und Fllle bereit. Doch nicht
nur Weinfreunde kamen an diesem

Abend auf ihre Kosten. Auch flr _3 
Gourmets gab es alles, was das Herz

Spaniens begehrt. Frischer Schin-
ken, direkt von der Keule geschnitten,
spanische Oliven, Chorizosalami, feu-
rige Dips und naturlich frische Baguet-
tes als Beilage. So konnten die Gaste
bis in die spaten Abendstunden nach
Herzenslust schlemmen und sich ne-
benbei bei netten Gesprachen die Zeit
vertreiben.

O'zapft is! Am 29. September ist die Zeit fiir eine waschechte Gaudi gekommen. |
Legen Sie Ihr Dirndl oder Ihre Lederhose schon einmal bereit und erleben Sie
Wiesnstimmung der besonderen Art! Freuen Sie sich auf traditionelle Dekoratio-
. nen und deftige bayerische Spezialitaten wie Bier, Haxen, Brezeln und Co.

Tickets ab sofort in unserem Markt in Neu Wulmstorf erhiltlich!

‘\lf‘ geschmeckt und das ist fir

Volles Haus herrschte am 24. |
Mai in Neu Wulmstorf und am
31. Mai in Neugraben bei den
exklusiven After-Work-Cock-
tailabenden. In entspannter
Atmosphdre konnten sich®-s
die insgesamt 62 Gaste bei

den beiden Veranstaltungen nach ge-
taner Arbeit entspannen und bei
2 fruchtigen Cocktails und Finger-
food so richtig die Seele bau-
meln lassen. Ob Mischungen mit
Tequila, Bacardi oder Rum - es
war flir jeden GenieBer das Rich-
| tige dabei, natirlich sowohl mit
Alkohol als auch ohne. Zur Star-
kung zauberten die Mitarbeiter
der Fleischtheke in Neu Wulm-
storf abwechslungsreiche kalte
Platten. p
In  Neugraben bereitete -
Nordblick-Koch Kevin Bode
wieder ganz besondere Kreati- |3
onen zu. ,Es gab Tomaten-Moz-
zarella-SpieBe, ObstspieBe, |
karibisches Hahnchenfilet so- JA
wie Bruschetta und eine Him-"
beer-Feige-Balsamico-Vinai- -

grette®, berichtet Bode, der mit de

Feedback der Gaste sehr zu-
ad- frieden war: ,Allen hat es

,';F » mich das groBte Lob." Eben-
so exklusiv fand in Neugra-
ben zusdtzlich ein Rumtasting
fir alle Gaste statt, das auch
: bestens angenommen wurde.
- ,Die Leute haben die Verkos-
tung genossen und auch sonst
war die Stimmung geldst und
entspannt. Die beiden Veran-
staltungen waren ein Erfolg und daher
bestimmt nicht die letzten dieser Art",
so Geschaftsfiihrerin Stephanie Beier.
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Wefnggc‘éacape(_ Vinog |

Capel Vinos wurde 1956 in
der Stadt Murcia (Spanien)
als kleines regionales Wein-
gut fir die Herstellung von
Flaschenweinen geboren
und exportiert heute seine
Weine in viele Lander auf
der ganzen Welt. Die Grin-
der von Capel Vinos reisten
Mitte der flnfziger Jahre
durch kleine Stadte im Sud-
osten Spaniens und suchten
nach Wein, der von Bauern
produziert wurde, um diese
Weine in ihr Angebot auf-
zunehmen und den lokalen
Markt in der Stadt und auch
in der Umgebung damit zu
versorgen. Der erfolgreiche
Verkauf der Weine beglins-
tigte eine schnelle Expansion
des Unternehmens im gan-
zen Osten Spaniens, wo das
Weingut als eines der besten
Unternehmen in der Gegend
positioniert wurde.

Heute hat sich Capel Vinos
auf Tafelweine, Schaumwei-
ne sowie eine groBe Auswahl
von Weinen einschlieBlich
AOC-La-Mancha-Weine mit
einem sehr hohen Quali-
tatslevel spezialisiert und ist
weltweit gleichermaBen be-

kannt und angesehen. "
B(anco'm & t:rCa ( == B . .- N
| ‘5‘1 rica pe F_. Ro'.re Magcato Capel “‘(

y Frizzante b

5,50

anzante X

FZZ
Junger WeiBwein (5,5% Vol.) aus der Mﬂ&n
Blanco-Moscato-Traube Junger Roséwein (5,5%vol.) B}
Verkostung: jung, leuchtend, fruch-
tig mit kleinen Blasen, schmeckt erfri-
schend und leicht dank seiner niedri-
gen Graduierung.

Verkostung: schmeckt erfrischend,
sanft prickelnd, leicht siB mit dem
angenehmen Geschmack frischer
Frichte.

Serviertipps: zu Nachspeisen, als
Cocktai.l, zum Erfrischen und Verwoh- ————
nen zwischendurch. :

Serviertipp: zu Nachspeisen, als
Cocktail, zum Erfrischen und Ver-
wohnen zwischendurch.

Serviertemperatur: gut gekihlt ge-
nieBen.

W ANEIE T Tat I

Serviertemperatur: gut gekihlt
genieBen.
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Heu im Pega( (n Warucke'§ Frifchecenter
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Weiche Karamellbonbons in allen erdenklichen Sorten, das bie-
tet die Marke ,Kuhbonbon™ des Hamburger StBwarenherstel-
lers Savitor. Unschwer zu erraten, wer hier den Hauptanteil an
diesen vielen siBen Ideen beisteuert: die hanseatische Kuh!
Kuhbonbons gibt es in Warncke’s EDEKA Frischecenter in den
vielfaltigsten Geschmacksrichtungen wie Eierlikdr, Sahne-Lak-
ritz oder Milch und Honig. Und hier stellt sich auch dem einge-
schworensten Kuhbonbon-GenieBer immer wieder aufs Neue
die eine zentrale Frage, die da lautet: lutschen oder doch lieber
gleich kauen? Probieren Sie es doch einfach selbst aus und
greifen Sie in unserer StiBwarenabteilung beherzt zu.
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L cucums, |
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Ein Hauch Lq_qg»_ule( fir trackene Kahlew

Die Cucumis-Cucumber-Limonade von Hamburger Start-Up-Unternehmen Cucumis
GmbH hat die Geschmacker echter Gurkenfans in der Vergangenheit im Sturm er-
obert. Egal ob pur oder in erfrischenden Mixgetranken — Cucumis Cucumber ist bei
Jung und Alt beliebt. Mit der Cucumis-Lavender-Limonade gibt es jetzt das nachste Er-
frischungshighlight aus der Hansestadt. Die Cucumis Lavender tritt mit erstaunlichen
floralen Noten von Lavendel und spritziger Bergamotte auf — ein Sommergetrank,
wie es im Buche steht. Cucumis Lavender kdnnen Sie als Erfrischungsgetrank zwi-
schendurch oder in Verbindung mit Wodka und Co als Longdrink genieBen. Warncke’s
EDEKA Frischecenter hat die Neuheit aus dem Hause Cucumis brandneu im Regal
und versiiBt Ihnen somit mit natlirlichem Lavendelgeschmack den Sommer.

?chm'm’(adeuhcé{ als Backmwghung’

M&Ms, Bounty und Milky Way mal anders. Freunde der beliebten Schoko-
spezialitaten konnen sich in Warncke’s EDEKA Frischecenter ab sofort
auf die stiBen Verfihrungen als exklusive Cookie-Backmischung freu-
en. Die M&M's-, Bounty- und Milky-Way-Cookie-Mischungen sind eine
geniale Backmischung, mit der Sie ganz einfach und schnell kdstliche
Cookies zubereiten und backen kénnen. Einfach Butter und ein we-
nig Wasser hinzugeben und schon haben Sie einen leckeren Keksteig,
mit dem sich bei spontanen Besuchen oder zwischendurch kdéstliche
Cookies zaubern lassen. Die kinderleichte Zubereitung gelingt garan-
tiert jedem noch so unerfahrenen Hobbybacker und ermdglicht ein be-
sonders softes oder knuspriges Ergebnis. Dank des unwiderstehlichen
Geschmacks der M&Ms, Bountys oder Milky Ways werden die Kekse
doppelt schokoladig, sodass niemand mehr widerstehen kann.




Eliee Spielmann -'

“die gute Veele

hinter der Kaffe

Seit Dezember findet man Elke Spiel-
mann in Warncke's EDEKA Frischecen-
ter in Neu Wulmstorf vorwiegend an
der Kasse. Dort zieht sie gewohnt gut
gelaunt die Ware der Kunden Uber den
Scanner und ist immer flr einen klei-
nen Plausch zwischendurch zu haben.
»Ich bin eigentlich immer gut gelaunt,
schlieBlich macht mir die Arbeit hier im
Markt sehr groBen SpaB. Die Mitarbei-
ter sind toll, die Kunden sowieso und
auch die Chefs haben alles bestens im
Griff und machen alles mdoglich®, so die
gelernte Backerei- und Konditoreifach-
verkduferin.

Elke Spielmann ist seit 41 Jahren Mit-
glied im Schitzenverein und dort fur
die Organisation verschiedener Veran-
staltungen zustandig. Ab und an kommt
es dann vor, dass die zweifache Mutter
Termine hat, die sich mit ihrer Arbeits-
zeit Uberschneiden. ,Dann finden wir

aber fast immer eine Losung, damit ich
die Termine wahrnehmen kann - sei es
von Seiten meiner Kollegen oder auch
nach einem Gesprach mit Herrn Warn-
cke oder Marktleiterin Frau Tetzlaff. Da-
fir bin ich sehr dankbar", erklart die
Immenbeckerin.

Die Mutter eines Sohnes und einer
Tochter hat vor ihrem Engagement in
Warncke’s EDEKA Frischecenter unter
anderem 13 Jahre als Blroangestellte
gearbeitet, anschlieBend war sie von
1992 bis 2015 in zwei verschiedenen
Backereien angestellt und kann somit
auf reichlich Erfahrung im Verkauf zu-
rickgreifen, die ihr bei der Arbeit im
Markt von Inhaber Wilfried Warncke
natirlich zugutekommen. ,Im Umgang
mit Kunden bin ich ganz locker, das
kommt glaube ich auch ganz gut an.
Ich habe mich hier als Kassiererin be-
worben, allerdings bin ich auch in ande-

ren Bereichen hin und wieder tatig. Oft
helfe ich auch in der Mopro-Abteilung
aus und verrdume dort Ware oder che-
cke die Mindesthalbarkeitsdaten. Das
stellt eine schéne Abwechslung dar"®, so
Spielmann, die den Markt in den héchs-
ten Toénen lobt: ,Die Auswahl hier ist
beachtlich und es gibt zahlreiche regio-
nale sowie standig neue Produkte. Das
ist woanders nicht so. AuBerdem ist die
Kundenbindung hier ganz besonders.
Man kennt sich und die Arbeit macht
dadurch doppelt so viel SpaB3. Ich bin
froh, dass ich hier gelandet bin, und
mochte gerne noch viele Jahre mit dem
Team und den netten Kunden hier im
Markt verbringen.®
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Undhau

Leengutannahme .

in Meu Wulngtorf | \

-

Liebe Kunden,
nach zahlreichen Beschwerden zur
Leergutannahme in unserem Markt in
Neu Wulmstorf werden wir aktiv und
nehmen in Kiirze umfassende Umbau-
maBnahmen in diesem Bereich vor.

Aus diesem Grund wird die gesamte
Leergutannahme von
Mo., 16. bis Sa., 21. Juli
geschlossen bleiben. In diesem
Zeitraum kénnen Sie keine Pfand-
flaschen im gesamten Markt in
Neu Wulmstorf abgeben.
Wir bitten Sie um Verstandnis.

\
\
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Ab 23. Juli steht Ihnen unsere
neue Leergutannahme
wieder zur Verfligung.

Ab einem Einkauf von 20 Euro
bis zu 200 Euro Bargeld abheben.

(Nur bei Zahlung mit girocard)
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Frischecenter |

Auflage: 29860 Exemplare

Fiir die beiden Mérkte in Hamburg/
Neugraben und Neu Wulmstorf

Impressum

Kostenlose Zustellung jeden Monat
samstags an alle erreichbaren Haus-
halte in der Region.

Warncke's Frischecenter
Inhaber: Wilfried Warncke
Wulmstorfer Wiesen 2
21629 Neu Wulmstorf
Telefon: 040/52 9826 00

Warncke's Frischecenter
Inhaber: Wilfried Warncke
Stiderelbering 1

21149 Hamburg/Neugraben
Telefon: 040/42 94 38 38

Bahnhofstr. 17 38170 Schoppenstedt
Tel.: (05332) 96 86-54

E-Mail: markizeitung@proexakt.de
www.proexakt.de

Redaktionsleitung:
Sebastian Nickel
Tel.: (053 32) 96 86-436

Gestaltung und Anzeigensatz:
Nadine Spinzig
Tel.: (05332) 96 86-54

und Design liegt, soweit nicht anders ange-
geben, bei der ProExakt GmbH. Alle gestal-
teten Anzeigen sind ebenfalls urheberrecht-
lich geschitzt. Nutzung und Nachdruck
sind nur mit schriftlicher Genehmigung
der ProExakt GmbH gestattet. Angaben zu
Terminen etc. sind ohne Gewahr. Bei dem
Projekt Markizeitung mit einer Gesamtau-
flage von zurzeit 1800000 Exemplaren
handelt es sich um ein marktbezogenes
individuelles Printprodukt fiir selbststandi-
ge EDEKA-Kaufleute.
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